
GROSSHANDELSSORTIMENT
Qualität aus Österreich

HOCHREITERHOCHREITER
DAS BESTE FÜR
IHR PRODUKT



2

Ausgewählte und qualitativ hochwertige Rohstoffe garantieren die ausgezeichnete Spitzenqualität 
unserer Salamiprodukte. Unterschiedliche Würzmischungen veredeln unser Sortiment.
Von mild bis würzig und aromatisch ist für jeden Geschmack und Bedarf das Richtige dabei. 
Unsere Qualitätssalami reift nach modernsten Standards im traditionellen Naturreifeverfahren im 
Buchenrauch und wird zudem besonders schonend luftgetrocknet.

Salamiprodukte

Sandwichsalami 
Kal. 100, geschnitten

Artikel Nr. 260012 

1000 g / Packung, ASP

Salami

Sandwichsalami
Kal. 80, geschnitten

Art. Nr. 260.104 

1000 g / Packung, ASP

Salami Piccante
Art. Nr. 260.647 

1000 g / Packung, ASP

Putensalami Kal. 65, 
geschnitten
Art. Nr. 260.505 

1000 g / Packung, ASP

Pizzasalami
Kal. 65, extra frisch, 

geschnitten
Art. Nr. 260.190 

1000 g / Packung, ASP

Pizzasalami
Kal. 80, extra frisch, 

geschnitten
Art. Nr. 260.191 

1000 g / Packung, ASP
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Ob Bacon in den unterschiedlichsten Qualitäten oder der klassische Bauchspeck, bei Hochreiter 
liegen Sie richtig. Feine Fleischteile werden entsprechend gewürzt (oder aber auch natürlich 
belassen) und von unseren Fachleuten veredelt. Unsere Erzeugnisse verleihen Ihrem Produkt 
eine ganz besondere Note. Entdecken auch Sie die vielen Möglichkeiten, Ihre Produkte mit 
Köstlichkeiten von Hochreiter zu krönen.

Bacon

Bacon

Bacon Exquisit,
geschnitten
Art. Nr. 160.131 

1000 g / Packung, ASP

Speckwürfel
6x6x6mm

Art. Nr. 160.102 

1000 g / Packung, ASP

Bäckerspeck
6x6x6mm

Art. Nr. 160.104 

1000 g / Packung, ASP

Bauchspeck,
geschnitten
Art. Nr. 160.101 

1000 g / Packung, ASP

Gastro Bacon,
geschnitten
Art. Nr. 160.150 

1000 g / Packung, ASP



4 Schinken

Puten Pizzablock,
Stange 100x100

Art. Nr. 230.400, ca. 3,8 kg

Puten Pizzablock,
geschnitten, 1000g

Art. Nr. 230.401 / Packung, ASP

Nach der akribischen Qualitätsprüfung werden in unserem Fleisch-Standardisierungszentrum in 
Reichenthal die Fleischteile für die Schinkenproduktion entsprechend vorbereitet; zerlegt, fein 
zugeputzt und gepökelt. Nachdem der Rohstoff soweit vorbereitet ist, werden unsere Schinken 
je nach Anforderung und Geschmacksrichtung veredelt und sorgfältig verarbeitet, gekocht und 
geräuchert oder nur gekocht – auch diese Entscheidung treffen unsere Kunden.

Schinkenprodukte

Saunaschinken
geschnitten

Art. Nr. 250.101, 1000 g

Pizzablock 100x100, 
geschnitten

Art. Nr. 250.512, 1000 g 

Putenschinken
geschnitten

Art. Nr. 230.176, 500 g

Toastschinken
geschnitten

Art. Nr. 250.215, 500 g

Prosciutto ital. Art
120x150, Stange

Art. Nr. 250.603, ca. 5 kg

Toastschinken
100x100, Stange

Art. Nr. 250.203, ca. 3,8 kg

Toastschinken
100x100, halbiert

Art. Nr. 250.216, ca. 1,7 - 2,1 kg

Pizzablock gerissen,
im Beutel

Art. Nr. 250.514, ca. 1.500 g 

Toastschinken
gerissen, im Beutel

Art. Nr. 250.202, ca. 1.500 g

Meisterschinken, 
halbiert, ca. 160x105

Art. Nr. 250.219, ca. 2,4 - 2,6 kg 

Saunaschinken
halbiert, ca. 140x115 (oval)

Art. Nr. 250.125, ca. 2,5 kg

Frühstücksschinken,
halbiert, ca. 115x85 (oval)

Art. Nr. 250.127, ca. 1,5 - 1,8 kg

Art. Nr. 230.401 / Packung, ASP

Pizzablock EXPORT
Stange 100x100

Art. Nr. 250.515, ca. 3,8 kg



5Wurst & Würstel

Unser Fleischbrät wird unter Berücksichtigung von Kundenwünschen in einer großen Vielfalt an
Sorten und Geschmacksrichtungen hergestellt. Das Produkt wird speziell nach Ihren Anforderungen 
maßgeschneidert.

Wurst und Würstel

Extrawurst, Stange
Art. Nr. 230.100, ca. 3 kg

Aufschnitt 3/2
Art. Nr. 230.519, ca. 4,5 kg

vac. verpackt

Wiener, geschnitten
Art. Nr. 230.537, 500 g

Wiener, Stange
Art. Nr. 230.530, ca. 2 kg

Extrawurst geschnitten
Art. Nr. 230.107, 500g

Krakauer, Stange
Art. Nr. 230.170, ca. 3 kg

Frankfurter 10 Paar (1,2kg)
Art. Nr. 220.067, ASP verpackt

Berner Würstel
Art. Nr. 211.776, 1200 g

vac. verpackt

Käsekrainer ca 1,8kg
Art. Nr. 220.089, ASP 

verpackt
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